
Untuk peralatan teh yang disyorkan pada halaman ini, kandungan air daun teh segar ialah
75% dan kandungan air teh kering ialah 5%.

Menurut data pengeluaran teh tempatan kami, 4kg daun teh basah menghasilkan 1kg teh
kering.

 Kandungan Mositure (%) Jumlah Berat (kg)
Asli ≈ 75 ≈ 10

Selepas Layu ≈ 70 ≈ 8.5
Selepas Memperbaiki ≈ 60 ≈ 6.5

Selepas Berguling ≈ 60 ≈ 6.5
Selepas Pengeringan ≤ 5 ≤ 2.6

Data di atas adalah daripada data pengeluaran teh tempatan kami, dan mungkin terdapat
penyelewengan dalam pengeluaran teh di kawasan yang berbeza.

   1. Layu    

Oleh kerana daun teh yang baru dipetik mempunyai lebih banyak kelembapan dan bau
rumput lebih berat, ia perlu diletakkan di dalam bilik yang sejuk dan berventilasi untuk layu.
Selepas layu, kandungan air daun teh berkurangan, daun menjadi lembut, dan bau berumput
hilang. dan aroma daun teh didedahkan, yang kondusif untuk pemprosesan berikutnya,
seperti penetapan, memutar, penapaian, dll. Warna, rasa, dan kualiti teh hijau yang dibuat
adalah lebih baik daripada teh tanpa layu.

Kami mengesyorkan menggunakan 5 pcs DL-TQJ-20 teh layu rak buluh dulang, kapasiti 2.5kg
setiap dulang, untuk 10kg daun teh memerlukan 5 pcs, masa bekerja kira-kira 1-2 jam.



Dengan 20pcs Bamboo Pallets Tea Natural Wither Rack DL-TQJ-20

Data Kerja yang Disyorkan
Temp Suhu bilik
Masa 1-2 Jam

Kapasiti 2.5 kg setiap dulang

Kandungan lembapan selepas langkah layu akan turun kepada 70%, jumlah berat daun teh
kira-kira 8.5kg.

   2. Membaiki    

Langkah penetapan digunakan terutamanya untuk pengeluaran pelbagai teh tidak ditapai
atau separuh ditapai. Aktiviti enzim dalam daun segar dikurangkan dengan suhu tinggi,
polifenol teh dalam daun segar dihentikan untuk penapaian oksidatif, dan bau rumput
dihilangkan, aroma daun teh teruja, dan kelembapan dalam daun segar tersejat. Daun segar
menjadi lebih lembut, yang kondusif untuk proses menggulung seterusnya, dan daun teh
tidak mudah rosak.

Kami mengesyorkan menggunakan 1 set DL-6CSTCG-60B periuk penetapan teh panggang
tangan, kapasiti 1.5kg setiap kelompok, untuk 8.5kg daun teh memerlukan 1 set, masa
bekerja kira-kira 1 jam.

https://www.delijx.my/product/bamboo-tea-wither-rack-white-tea-wither-process-rack-tea-withering-rack-dl-tqj-20-china-manufacturer-factory-supplier.html
https://www.delijx.my/product/bamboo-tea-wither-rack-white-tea-wither-process-rack-tea-withering-rack-dl-tqj-20-china-manufacturer-factory-supplier.html


Kuali Pembakar Tangan Jenis Pemanas Elektrik Dengan Meja Keluli Tahan Karat
DL-6CSTCG-60B

Data Kerja yang Disyorkan
Suhu 250 ℃ - 320 ℃
Masa 5-7 Minit

Jenis Kerja Manual
Kapasiti 1.5 kg setiap kelompok

Kandungan lembapan selepas langkah layu akan turun kepada 60%, jumlah berat daun teh
kira-kira 6.5kg.

   3. Bergolek    

Daun teh yang berbeza mempunyai masa menggulung yang berbeza dan fungsi yang
berbeza, untuk teh hijau: Teh hijau ialah teh yang tidak ditapai. Selepas penetapan,
penapaian oksidatif telah dihentikan di dalam daun teh, jadi sebab yang paling penting untuk
menggulung teh hijau adalah untuk membentuk.

Kami mengesyorkan menggunakan 1 set Mesin Penggelek Teh DL-6CRT-25, kapasiti 3.0kg
setiap kelompok, untuk 6.5kg daun teh memerlukan 1 set, masa bekerja kira-kira 1 jam.

https://www.delijx.my/product/liquid-gas-green-tea-fixation-steam-machine-bitter-leaf-tea-fixation-machine-dl-6cst-50-china-manufacturer-factory-supplier.html
https://www.delijx.my/product/electric-heating-type-hand-roasting-pan-with-stainless-steel-table-dl-6cstcg-60b-green-tea-electric-heating-hand-roasting-pan-with-ss-table.html
https://www.delijx.my/product/electric-heating-type-hand-roasting-pan-with-stainless-steel-table-dl-6cstcg-60b-green-tea-electric-heating-hand-roasting-pan-with-ss-table.html


Tong 25cm Mesin Penguli Teh Termurah Terkecil DL-6CRT-25

Data Kerja yang Disyorkan
Kelajuan Putar 42 rpm

Masa Lebih kurang 10 Minit
Kapasiti 3 kg setiap kelompok

Kandungan lembapan selepas langkah bergolek tidak akan berubah, kandungan lembapan
masih 60%, jumlah berat daun teh kira-kira 6.5kg.

   4. Pengeringan 
  

Pengeringan teh hijau biasanya untuk menyejat lembapan dalam daun teh supaya daun teh
diketatkan dan dibentuk, lebih padat, dan rasa rumput hijau dipancarkan untuk
meningkatkan aroma teh hijau.

Kami mengesyorkan menggunakan 1 set Drum Pengeringan Teh DL-6CHBL-70, kapasiti 7.5kg
setiap kelompok, untuk 6.5kg daun teh memerlukan 1 set, masa bekerja kira-kira 1 jam.

https://www.delijx.my/product/30cm-drum-smaller-cheaper-ss-type-tea-leaf-rolling-machine-dl-6crt-30-roll-tea-machine-supplier-tea-roll-machinery-factory.html
https://www.delijx.my/product/25cm-barrel-smallest-cheapest-tea-rolling-kneading-machine-dl-6crt-25-tea-leaf-kneader-kneading-machine-equipment-for-kneading-tea.html


Mesin Pengeringan Pembakar Teh Manual Drum Buluh DL-6CHBL-70

Data Kerja yang Disyorkan
Suhu 85 ℃ - 95 ℃

Kelajuan Putar 0 rpm
Masa 40-60 Minit

Kapasiti 7.5 kg / kelompok

Kandungan lembapan selepas langkah pengeringan akan turun kurang daripada 5%, jumlah
berat daun teh kira-kira 2.6kg.

   5. Menyusun    

Dalam proses pembuatan teh, disebabkan saiz, bentuk dan umur teh yang dikumpul berbeza,
kualiti teh yang dihasilkan juga berbeza. Dan teh mungkin rosak semasa proses pengeluaran,
kita perlu mengklasifikasikan gred yang berbeza dan saiz yang berbeza. Teh dipilih, dan gred
teh yang berbeza dijual pada harga yang berbeza, sekali gus memaksimumkan keuntungan
pengeluaran teh.

Biasanya untuk memproses 10kg daun segar, daunnya dipetik dengan tangan, tidak terdapat
terlalu banyak tangkai dan kekotoran dalam teh, sama ada anda perlu menggunakan mesin
penapis teh bergantung pada keperluan khusus anda. Dalam kebanyakan kes, mesin
penyaringan tidak diperlukan.

https://www.delijx.my/product/bamboo-drum-manual-tea-backing-drying-machine-dl-6chbl-70.html


Mesin Penyaring Pemenang Teh Jenis Kecil DL-6CFX-435QB

   6.
Pembungkusan    

Untuk wilayah dan pelanggan yang berbeza, kami tidak dapat mengetahui keperluan berbeza
setiap orang untuk pembungkusan. Untuk pembungkusan yang berbeza, anda boleh
melawati pautan berikut untuk memilih pembungkusan kegemaran anda.

   Dapatkan
Sebutharga    

Berikut ialah model ringkasan dan kuantiti peralatan yang diperlukan yang disyorkan pada
halaman ini:

nama Model Kuantiti
Rak Teh Layu DL-TQJ-20 2

Mesin Pembas Teh DL-6CSTCG-60B 1
Mesin Gelek Teh DL-6CRT-25 1

Mesin Pengering Teh DL-6CHBL-70 1
Mesin Isih Teh DL-6CFX-435QB 1

Hubungi kami dengan cara berikut untuk mendapatkan sebut
harga peralatan yang disyorkan di halaman ini.

https://www.delijx.my/product/small-type-tea-winnower-sorter-screener-machine-orthodox-black-green-tea-screener-sorter-winnower-machine.html
https://www.delijx.my/product/small-type-tea-winnower-sorter-screener-machine-orthodox-black-green-tea-screener-sorter-winnower-machine.html
https://www.delijx.my/product/bamboo-tea-wither-rack-white-tea-wither-process-rack-tea-withering-rack-dl-tqj-20-china-manufacturer-factory-supplier.html
https://www.delijx.my/product/electric-heating-type-hand-roasting-pan-with-stainless-steel-table-dl-6cstcg-60b-green-tea-electric-heating-hand-roasting-pan-with-ss-table.html
https://www.delijx.my/product/25cm-barrel-smallest-cheapest-tea-rolling-kneading-machine-dl-6crt-25-tea-leaf-kneader-kneading-machine-equipment-for-kneading-tea.html
https://www.delijx.my/product/bamboo-drum-manual-tea-backing-drying-machine-dl-6chbl-70.html
https://www.delijx.my/product/small-type-tea-winnower-sorter-screener-machine-orthodox-black-green-tea-screener-sorter-winnower-machine.html
https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : 10kg leaf 2.5kg green tea 1 hour


↑ ↑ Klik ikon untuk mendapatkan sebut harga terus ↑ ↑

Boleh ↓ Anda juga boleh meninggalkan maklumat hubungan anda
di bahagian bawah. Kami biasanya menghubungi anda dalam
masa kira-kira 10 minit ↓ ↓

https://m.me/Shayehuangteamachinery

