PENERANGAN

Mesin Pengering Teh Berputar ini mempunyai 16 dulang ayak, diameter setiap dulang ialah
90 cm, jumlah kawasan pengeringan 10m2. la boleh memproses 27-36 kg teh basah setiap
kelompok.

Jenis bahan penebat tahan haba suhu tinggi mesra alam baharu, dengan ketebalan 3 cm,
dan menutup sepenuhnya mesin untuk memastikan tiada haba terbuang dan 30%
penjimatan tenaga. Pintunya dilapisi dengan jalur getah elastik tahan suhu tinggi, yang boleh
menutup pintu mesin untuk mengelakkan udara panas daripada keluar.

Menggunakan engsel keluli berkekuatan tinggi dan pemegang pintu, hayat perkhidmatan
mesin meningkat sebanyak 40% berbanding syarikat lain, Penggunaan mesin pengering
dulang ayak keluli tahan karat tidak akan menghasilkan bahan berbahaya, memastikan
kebersihan pengeluaran teh

1. Reka bentuk pengeringan berputar, daun teh dipanaskan secara sekata dan lebih cepat
kering.

2. Lebih daripada 50% keseluruhan mesin menggunakan reka bentuk modular, masa
pengeluaran yang lebih singkat untuk pesanan kelompok, dan penggantian alat ganti yang
lebih mudah.

3. Reka bentuk saluran udara yang dipatenkan membolehkan bahagian bawah setiap dulang
ayak memasuki udara, yang dengan cepat menghilangkan lembapan dalam teh dan
meningkatkan kecekapan pengeringan.

4. Mesin dengan udara ekzos yang kuat mempunyai alur keluar ekzos lembapan yang cepat,
dan alur keluar udara dibuka pada permulaan pengeringan untuk membolehkan lembapan
dilepaskan dengan lebih cepat dan meningkatkan kecekapan pengeluaran.

PERMOHONAN

Mesin Pengeringan Teh Kecil sesuai untuk memproses teh hitam / hijau / oolong / putih /
gelap / herba, berikut adalah masa kerja yang diperlukan untuk pengeluaran teh di atas.

Jenis Teh Suhu Waktu bekerja
Teh hitam 80-120 °C 20-60 Minit
Teh hijau 80-120 °C 20-60 Minit
Teh Putih 80-120 °C 20-60 Minit
Teh Oolong 80-120 °C 20-60 Minit
Teh herba 80-120 °C 20-60 Minit

Data di atas adalah untuk rujukan sahaja, dan masa pemprosesan khusus hendaklah
ditentukan mengikut situasi sebenar.


https://www.delijx.com/category/rotate-rotary-rotating-tea-drying-machine
https://www.delijx.com/category/rotate-rotary-rotating-tea-drying-machine

Senarai spesifikasi Mesin Pengering Teh :

Model DL-6CHZ-9QB
Dimensi 1420 x 1100 x 2190 mm
voltan 380V 50HZ
Elemen pemanas Kawat pemanas elektrik
Jumlah kuasa pemanasan 13.5 KW
Kumpulan elemen pemanas 1 Kumpulan
Kuasa 0.18 KW
Motor kipas Kelajuan 1400 rpm
Voltan terkadar 220V
Kuasa 15W
Pallet motor berputar Kelajuan 1250 rpm
Voltan terkadar 220V
Kelajuan putar palet 6 rpm
Jenis palet Bulat
Kawasan pengeringan yang berkesan 10.1m?
16

Bilangan palet pengeringan

Kapasiti setiap kelompok

27-36 kg / masa

Spesifikasi semua Mesin Pengering Teh Ortodoks .

Model 6CHZ-2 6CHZ-5 6CHZ-9 6CHZ-14 6CHZ-34
Kuantiti Dulang 10 pcs 14 pcs 16 pcs 16 pcs 36 pcs
Diameter Dulang 50 sm 70 sm 90 sm 110 sm 110 sm
Kawasan Pengeringan 2m? 5m? 9m? 14 m? 34m?
Kapasiti 6-8 kg 15-20 kg | 27-36 kg | 42-56 kg 102-136 kg

Jika anda mempunyai keperluan khas, ia boleh disesuaikan mengikut keperluan pelanggan.

FOTO



https://www.delijx.com/category/rotate-rotary-rotating-tea-drying-machine
https://www.delijx.com/category/green-tea-leaf-dryer-black-tea-drying-machine

Voltage: 380V.50HZ |
Heating Power: 15 kw
Tray/Layers: 16 Layers
Tray/Diameter::90.cm
For7AllKindTea

27'kg'Per'Batch .
Drying Area: 9m* {p
All Stainless Steel L:94%m [:110cm H-219m

Website: delijx.com Email: info@delijx.com

WhatsApp/ WeChat/ Tel: 0086-18120033767
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Jika anda berminat dengan produk ini, sila hubungi kami untuk
mendapatkan harga.

A facebook

Messenger
0

T 1 Klik ikon untuk mendapatkan harga terkini secara terus 1 1



https://api.whatsapp.com/send/?phone=+8618359335376&text=I want know the price of this product : DL-6CHZ-9QB
https://m.me/Shayehuangteamachinery

77) Assistant

—Deli Tea Machine

WhatsApp 4 WeChat: 0086-18120033767

Email : info@delijx.com

Web: www.délijx.com

Boleh | Anda juga boleh meninggalkan maklumat hubungan anda
di bahagian bawah. Kami biasanya menghubungi anda dalam
masa kira-kira 10 minit { |



