1. Mesin pengacuan mampatan teh internigen direka untuk membentuk Teh mutiara naga,
teh kek bulat dan Teh kek persegi. la mempunyai pencetakan pelbagai bentuk, kawalan
parameter yang tepat dan pengeluaran automatik. Dengan kecekapan pengacuan yang
tinggi (800-1000 keping sejam) dan prestasi penyimpanan segar yang sangat baik (suhu
rendah dan teknologi tekanan rendah), ia mengunci rasa asal dan bahan aktif teh.

2.Kek Teh Automatik/Bola/Mesin Tekan Bata mudah untuk beroperasi dan sesuai untuk teh

PU, teh putih, teh gelap, teh oolong dan teh termampat lain, memenuhi keperluan
pengeluaran besar-besaran dan pemeliharaan teh berkualiti tinggi.

Kelebihan

1.

Kecekapan pengacuan yang luar biasa: Mengadopsi reka bentuk selari dwi-stesen
atau pelbagai stesen, kitaran pencetakan tunggal hanya 3-8 saat, dengan output jam
800-2000 keping, yang lebih daripada 50 kali lebih tinggi daripada kecekapan
pengacuan manual tradisional, memenuhi keperluan pengeluaran berskala besar.

Prestasi teh yang sangat baik: Teknologi pengacuan suhu rendah dan tekanan
rendah yang inovatif, dengan tekanan yang dikawal pada 0.5-3MPa dan suhu yang
dikekalkan pada 25-35 °C, mengelakkan kerosakan pada struktur sel teh oleh suhu
tinggi dan tekanan tinggi, memaksimumkan pengekalan teh "aroma asal, bahan aktif
dan kelembapan, dan memanjangkan jangka hayat teh oleh 1-3 tahun.

Operasi yang selesa dan cerdas: Dilengkapi dengan sistem interaksi mesin manusia
skrin sentuh, pratetap dengan lebih daripada 10 parameter pengacuan biasa,
penyimpanan parameter yang menyokong dan menarik balik; Pemantauan masa nyata
status operasi peralatan, penggera kesalahan automatik, penyelenggaraan mudah, dan
beroperasi tanpa juruteknik profesional.

Kualiti pencetakan yang stabil: Menggunakan acuan keluli tahan karat gred
makanan dengan kesilapan ketepatan <=0.1mm, memastikan produk siap mempunyai
bentuk biasa, tepi licin dan tiada penumpahan serbuk; Acuan boleh dibongkar dengan
cepat dan digantikan untuk menyesuaikan diri dengan keperluan pencetakan teh yang
berbeza.

Penjimatan tenaga dan cekap: Mengadopsi motor penjimatan tenaga penukaran
kekerapan, penggunaan kuasa adalah 30% lebih rendah daripada peralatan tradisional,
dan bunyi bising adalah =60dB, mematuhi piawaian pengeluaran hijau.

1. PU "ER TEA: Membentuk teh mentah "teh dan masakan" ke dalam kek bulat atau kek

persegi, memudahkan pasca penuaan;

2. Teh putih: Memampatkan peony putih, shoumei, dan lain -lain ke dalam kek,

mengurangkan ruang penyimpanan dan mengekalkan aroma rambut halus;

3. Teh gelap: Memampatkan teh gelap anhua, teh liubao, dan lain -lain, meningkatkan

kebolehkerjaan teh;
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4. Teh Oolong: Membuat tieguanyin, teh batu, dan lain -lain ke dalam teh mutiara naga,
yang mudah dibancuh dan mengunci aroma orkid;

5. Teh Mampat Lain: Seperti Teh Fucha, Teh Zangcha, dan lain -lain, menyesuaikan diri
dengan keperluan pencetakan yang pelbagai.

Spesifikasi

Model DL-6CYL-800
Dimensi 1100 x 1000 x 1650 mm
Kuasa 9.0kwW
Voltan 380V 50Hz
Tekan jenis Elektrik silinder udara
Kuantiti skala 4 pcs
Kuantiti stesen 2 pcs
Ralat berat badan = 0.2¢9
Kapasiti 800-1000 PC/jam
Bahan model SS 304
Saiz kek teh persegi 2 pcs
Saiz kek teh bulat 25-40 mm
Saiz kek teh bulat 25-45 mm
Saiz teh jenis bola 27-35 mm

Jika anda mempunyai keperluan khas, ia boleh diperibadikan mengikut keperluan pelanggan.
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Jika anda berminat dengan produk ini, sila hubungi kami untuk
harga.
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