1. Kawalan Rolling & Tekanan Mekanikal

Menggunakan cakera berputar dan tudung tekanan untuk memohon kitaran tekanan "cahaya-ringan" yang
tepat. Anda boleh menyesuaikan tekanan dalam masa nyata untuk memastikan gangguan sel yang
optimum dan pelepasan jus teh sambil meminimumkan pemecahan.

2. Keserasian Tea-Tea

Menyokong pemprosesan teh hijau, oolong, hitam, dan lain -lain. Untuk teh hijau, ia memberi tumpuan
kepada pembentukan (mis., Jalur rata), manakala teh hitam memerlukan rolling intensif untuk memulakan
pengoksidaan.

3. Kawalan Kacang & Pintar (penyesuaian)

Sokongan Tambah mengintegrasikan sistem PLC dan skrin sentuh untuk preset parameter (masa,
kelajuan, tekanan) dan pembalakan data. Sistem pemakanan/pemunggahan automatik mengurangkan
buruh dan meningkatkan kecekapan.

4. Reka bentuk struktur

Mempunyai tong keluli tahan karat dan cakera untuk rintangan kakisan dan kebersihan. Permukaan rusuk
heliks meningkatkan keseragaman teh dan mengurangkan tumpahan.

Kelebihan

1. Kualiti konsisten

Menghapuskan kebolehubahan manual, memastikan penampilan seragam, aroma, dan rasa merentasi
kelompok. Di Taiwan, penggunaan mesin Mochizuki menstabilkan kualiti teh premium, mengukuhkan
jenama serantau.

2. Kecosan

Automasi meningkatkan kelajuan rolling sebanyak 28.5% berbanding dengan kaedah manual. Kapasiti
pengeluaran teh hijau berkisar antara 11-110 kg/j, jauh melebihi proses tradisional.

3. Fleksibiliti Process

Menyesuaikan tekanan dan tempoh berdasarkan kelembutan daun dan kelembapan. Bagi Oolong Taiwan,
ia mengimbangi intensiti dengan keperluan penapaian.

4. Kebolehbagaian & Penyelenggaraan

Pembinaan keluli tahan karat/tahan karat tugas berat memastikan jangka hayat perkhidmatan yang
panjang. Reka bentuk modular memudahkan pembersihan dan pembaikan.

Teh Hijau: Membentuk pasca pengukuran (mis., Longjing, biluochun).

Teh Oolong: Rolling multi-stage (mis., Baozhong, tieguanyin) untuk membentuk bentuk berbutir dan
meningkatkan aroma.



Teh hitam: Menggalakkan pengoksidaan untuk warna merah dan rasa merah (mis., Keemun, Assam).

Yang lain: Pembentukan awal untuk teh putih dan gelap.

Jenis Bulan Mesin Rolling Teh sesuai untuk memproses teh hitam / hijau / oolong / putih /
gelap / herba, berikut adalah masa kerja yang diperlukan untuk pengeluaran teh di atas.

Jenis teh Masa bekerja
Teh hitam 30-90 minit
Teh Hijau 4-6 minit
Teh Oolong 4-6 minit
Teh herba 4-6 minit

Data di atas hanya untuk rujukan, dan masa pemprosesan tertentu akan ditentukan

mengikut keadaan sebenar.

Spesifikasi

Jenis Bulan Mesin Rolling Teh Senarai Spesifikasi:

Model DL-6CRT-30W
Dimensi 1050 x 950 x 1700 mm
Voltan 380v / 50Hz
Diameter cakera 800 mm
Diameter drum 300 mm
Kuasa 2 kW
Kelajuan motor 1400 rpm
Voltan motor 380V
Kelajuan gendang 42 rpm

Jika anda mempunyai keperluan khas, ia boleh disesuaikan mengikut keperluan pelanggan.
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